Liebe Gaste
Unser Team vom "Flugplatz 1" freut sich sehr, Sie als Gaste begriiRen zu dirfen.

Wir kochen frisch und nach Tradition, ohne kiinstliche Zusatze und nehmen mdoglichst
Lebensmittel aus der Region in bester Qualitat.

Die Wirtin stammt aus der Schweiz, ist im Bayrischen Wald aufgewachsen, weswegen hier
im Haus die Kiiche durch die stiddeutschen und alpenlandischen Einflisse gepragt ist
- kurz gesagt:

"Alpenkiiche rockt Hessen"

Zu unseren Lieferanten zahlen Angler, Jager, Metzgereien aus der Region.
Aus Gelnhausen beziehen wir das besonders schmackhafte Zunftbrot von Pfeifer, den
Appelwoi von Haas.

Wir wiinschen Ihnen einen wunderbaren Aufenthalt.

lhre Wirtin Veronika Ddll und Team vom "Flugplatz 1"

Hausgemachte Suppen

Karotten-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch (Vegan)

Klare Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle und Gemdisestreifen
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Zunftbrot

Brotzeiten

Handkase vom Bauern mit "Musik" 1 Taler mit Zunftbrot
Tatar vom Handkas mit Schmand, Zunftbrot und Butter
Ofenfrischer Fleischkase mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Salate (wahlweise mit hausgemachter Vinaigrette oder Joghurt-Kréauter-Dressing)
Beilagensalat
Marktfrische Blattsalate mit bunten Zutaten nach Saison

- mit gebackenem Hirtenkase

- mit gegrillter Hahnchenbrust

- mit Hahnchen im Knuspermantel

Vegetarisch und Vegan

Hausgemachte Rostitaler mit Champignon-Rahmsof3e und Salat
Allgauer Kasespéatzle mit Bergkase, Rdstzwiebeln und Salat
Knodel-Trio (Rote Beete, Spinat und Kéase) mit Rahmwirsing
Wirsing-Krautwickel (Vegan) mit Gemusefillung und Salzkartoffeln

Aus dem Wasser - Fischgerichte
Backfisch mit Bayrischem Kartoffelsalat und Remoulade

Aus Wald und Wiese - Wildgerichte
Saisonale Wildgerichte auf der Zusatzkarte oder als Tagesempfehlung

Allergene: Unser Service berét Sie gerne mit der Liste mit jeweiligen Allergenen

6,00 €
6,00 €
750 €

4,50 €
8,50 €
10,50 €

4,50 €

12,50 €
14,50 €
1550 €

11,50 €
11,00 €
11,50 €
11,50 €

11,00 €



Vom Hof und Bauern - Fleischgerichte

"Mannis Spanferkelrollbraten" auf Weil3biersoRe, mit Kartoffelknédeln und Bayrisch Kraut
Burgunderbraten vom Rind mit Semmelknddeln und Rahmwirsing

Zarter Tafelspitz in Meerrettichsol3e mit Bratkartoffeln und Salat

Rinderroulade "Hausfrauen Art" mit Kartoffelkl63en und Rotkohl

Hausgemachtes Fleischpflanzerl mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat
Schweinebraten in Kimmeljus, mit Semmelknddeln und Rotkohl

Haxenpfanne - ausgeltstes Haxenfleisch auf Sauerkraut, mit Bratkartoffeln
Holzfallersteak mit Schmorzwiebeln, Speckscheiben, Spiegelei,Bratkarttoffeln und Salat
Biergulasch (vom Rind) mit Spatzle und Salat

Geschmorte Ochsenbéckchen in Portweinjus, mit Kartoffelstampf und Rahmwirsing
Backhendl "Steirischer Art" in Knusperpanade mit Pommes und Barbecuedip

Variationen Schweineschnitzel
- "Wiener Art" mit Pommes und Salat
- "Jager Art" mit Champignon-Rahmsof3e, Pommes und Salat
- "Minchner Art" mit Meerrettich und siiiem Senf bestrichen, dazu Bratkartoffeln und Salat

Schweineschnitzel "Manfred" Uberbacken mit Kase, Tomaten, Zwiebeln, Kochschinken und Oregano
dazu Bratkartoffeln

Cordon Bleu "Allgau" vom Schwein mit Bergkése und Kochschinken, dazu Pommes und Salat

Hahnchenchnitzel im Knuspermantel mit Kroketten und Salat
- "Wiener Art"
- "Jager Art" mit Champignon-RahmsofR3e

Hahnchen Cordon Bleu "Allgauer Art" mit Kochschinke und Bergkase gefullt, dazu Kroketten
und Salat

Desserts

Marillenknddel mit Vanillesol3e

Apfelstrudel mit Vanillesol3e und Sahne
Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Apfelkompott
Kuchen und Tortenauswahl nach Saison

Fiir unsere Kleinen - Kindergerichte

Kleines Schnitzel "Wiener Art" mit Pommes und Ketchup
Hahnchenschnitzel im Knuspermantel mit Pommes und Ketchup
Kleiner Backfisch mit Pommes und Ketchup

Allergene: Unser Service berét Sie gerne mit der Liste mit jeweiligen Allergenen

17,50 €
19,00 €
19,00 €
19,50 €
13,50 €
17,50 €
16,50 €
18,50 €
19,00 €
19,90 €
16,50 €

15,50 €
17,50 €
18,00 €

18,50 €

18,50 €

17,00 €
18,50 €

19,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
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